DEGUSTATIEFORMULIER SCHUIMWIJN ISCORE /100]
WIIN : JAAR:
LAND/STREEK/TYPE : PRIJS :
DRUIVEN : ALCOHOL :
Helderheid Kleur Intensiteit Pareling
) Briljant 5 [J Bruin ) Citroengeel [J Diep 1) Veel en fijn 3
» [ Helder 4 [] Oranje [ Groengeel [1 Gematigd [l Gematigd en fijn 2
= |[] Gewoon 3 [1 Amber [ Bleekgeel [1 Licht 1) Veel en Grof 1
E [ Mistig [1 Goudgeel [l Kleurloos [l Weinig
[J Troebel [J Strogeel [ Gematigd en grof -1
Evolutie [J Neen 2 ) Licht [ Veel-1 Punten Zicht: /10
Intensiteit Zuiver Geurgroepen Finesse
[ Krachtig 5§ Ja 15 [1 Fruitig: Appel — Peer — Ananas — Kruisbes — Perzik | ] Subtiel 5
— Abrikoos — Mango — Banaan — Citrus — Meloen -
Lytchee — Ander:
0 Sterk 4 Kurk [J Bloemen / Kruiden: Muskaat — Honing — Geranium | [J Fijn 4
— Viool — Roos — Lavendel — Jasmijn — Drop — Anijs —
Zoethout — Pepermunt — Kaneel — Kruidnagel — peper -
ANEI: o
[ Vol 3 Oxidatie [] Hout / Noten: Vanille — Caramel — Chocolade — [l Gewoon 3
Amandel — Hazelnoot — Walnoot — Rokerig — Getoast —
n Eik — Ceder — Pijnboom — Ander: .........ccecvvevervenenenen.
a [ Gematigd 2 Zwavel [J Vegetaal: Paprika — Asperge — Bonen- Laurier — U Eenzijdig 2
z Olijven — Peterselie — Gras — Hooi — Thee — Tabak —
ANAEIE: ..ot
[J Gesloten 1 Azijn [J Aards: Leer — Truffel — Paddestoel — Mest — Stal — [J Bot -1
Beton — Stoffig — Schimmelig — Nat karton — Ajuin —
Kool — Ander: ......cocoevievinininiiiniiciccce
[J Chemisch / Microbiologisch: Yoghurt — Boter — [J Afstotend -3
Mineralig — Brood — Zepig — Zwavel — Putlucht —
Alcohol — Azijn — Lijm — Kurk — Teer — Rubber — Petrol
— AN Lt
Evenwichtig: 5 [J Neen Houtlagering: 0 Ja [J Neen
Opmerkingen:
| Punten Neus /30
Intensiteit [ Krachtig 3 [ Gewoon 2 [ Licht 1 [ Slap -1
Zuurtegraad - [ Levendig 3 [ Gematigd 2 [1 Dominant 1 Slap -1
Hoeveelheid
Zuurtegraad - Type [ Droog 3 [ Fris 2 [ Groen [ Agressief -1
Zoetheid [] Zacht 3 [ Gematigd 2 [ Zoet 1 [ Klevend -1
v Lengte [ Extra 5 [ Lang 2 [1] Normaal 1 [ Kort
:tt Alcohol ) In balans 3 [J Doorsnee 2 [ Zwak 1 [ Dominant -1
S | Smaak (1 Vol/Rond 5 [1 Zacht/Fris 2 [] Hard 1 Slap -1
“ | Smaak - Type ] Fruitig [ Kruidig / Peperig [1 Hout () Vettig / Mineralig
Afdronk [ Geweldig 5 [0 Goed 2 [ Bitter [ Afstotend -1
Afdronk - Type ] Fruitig [ Kruidig / Peperig [1 Alcohol ) Vettig / Mineralig
Evenwichtig: 0Ja 10 | T Neen | Houtlagering: [ Ja Evenwichtig:
Opmerkingen:
| Punten Smaak /40
LZD Omschrijving wijn:
E
% Ik vind deze wijn O Geweldig 17 [ Goed 15 0 Alledaags 12 1 Slecht 8
S | Bewaarcapaciteit [] +5 jaar 3 0 2—5jaar 2 [ Opdronk 1 [ Over de top
a | Punten Oordeel 120




